
￥1,650～（税込）

※特定原材料７品目に限り、その料理に原材料として使用されていることを明記しておりますが、記載のない特定原材料が
　含まれていないことを保証するものではございません。　※写真はイメージです。　※価格は全て税込みです。

淡路産パスタ
厚切りベーコンのカルボナーラ

濃厚なカルボナーラソースが
コシと弾力のある淡路産の
平打ちパスタによく絡みます。

小麦 乳アレルゲン 7品目： 卵

フレッシュトマトと
バジリコのトマトソース

酸味と甘みのバランスのよい
フレッシュトマトを使ったパスタです。

小麦アレルゲン 7品目： 卵 乳

牛肉ボロネーゼのパスタミスタ

5種類のショートパスタを牛肉の
ボロネーゼソースと合わせました。

小麦アレルゲン 7品目： 卵 乳

牛肉ボロネーゼと
モッツアレラチーズ
牛肉ボロネーゼと、たっぷり
のチーズで焼き上げた
濃厚ピッツァです。小麦 乳

アレルゲン 7品目：

卵

マルゲリータ

バジルの緑とモッツアレラの
白、トマトの赤でイタリアの
国旗を表現した
定番ピッツァです。小麦

アレルゲン 7品目：

乳

4種のチーズ

モッツァレラ、ゴルゴンゾーラ、
グラナパダーノ、タレッジョ
の4種類のチーズを使った
濃厚ピッツァです。小麦 乳

アレルゲン 7品目：

卵

海老とチキン
六甲シャンピニオン
香り豊かな
六甲シャンピニオンの
ピッツァです。小麦 海老 乳

アレルゲン 7品目：

卵

兵庫県産グリーンリーフのジェノベーゼ
但馬鶏のグリル

地鶏を香ばしく焼き上げた一皿。
香り豊かなジェノベーゼソースでお召し上がりください。

乳アレルゲン 7品目：

淡路玉葱のシャリアピンソース
AUビーフのタリアータ

赤身肉を薄切りに。
甘みのある淡路玉ねぎソースでお召し上がりください。 

小麦アレルゲン 7品目：

PIZZA

PASTA

SECOND
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￥1,650～（税込）
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￥1,650　（税込）～

本日のスープ 地場野菜のグリーンサラダ

or or

PIZZA PASTA SECOND

お好きな１品とスープ・サラダ・ドリンクバーが付いたランチセット！

※写真はイメージです。

ドリンクバー

アレルゲン 7品目：なし

※お選びいただくメイン料理によって料金が異なります。

※アレルゲン 7品目についてはスタッフへお尋ね下さい。



Drink

ソフトドリンク 各種
・コカ・コーラ　・カルピス　・ウーロン茶　・ジンジャーエール　・山ぶどう　・100％オレンジジュース

¥550（税込）

ブラットオレンジジュース ¥660（税込）

ブレンドコーヒー
アイスコーヒー
カフェラテ
アイスカフェラテ
カプチーノ
エスプレッソ
ホットティー（ダージリン）
アイスティー

¥550（税込）

¥550（税込）

¥550（税込）

¥550（税込）

¥550（税込）

¥550（税込）

¥550（税込）

¥550（税込）

キリンビール一番搾り（生ビール）
キリンビール一番搾り（中瓶）
キリンノンアルコールビール　（小瓶）
焼酎（麦）
焼酎（芋）
レモンチューハイ
日本酒 1 合（冷・燗）
ウイスキー　ハイボール
オールドパー　シルバー
カシスソーダ
カシスオレンジ
キールロワイヤル
ミモザ

¥880（税込）

¥990（税込）

¥660（税込）

¥880（税込）

¥880（税込）

¥660（税込）

¥1,100（税込）

¥880（税込）

¥1,320（税込）

¥1,100（税込）

¥1,100（税込）

¥1,430（税込）

¥1,430（税込）

グラス　スパークリングワイン
　・ガンチア　グラン　レアレ　ブリュット（イタリア / やや辛口）

グラス　白ワイン
　・ヴィヴェラ　アルトローヴェ・ビアンコ（イタリア / オーガニック）

グラス　赤ワイン
　・ヴィヴェラ　テッラ・ディ・ソーニ　ロッソ（イタリア / オーガニック）

¥1,320（税込）

¥1,320（税込）

¥1,320（税込）


